Kartoffel-Birnen-Suppe

» Die Zwiebeln in heiRer Butter andlinsten, die Birnensticke Zutaten fiir 6 Portionen:
dazugeben und ca. 3-4 Minuten mitdiinsten. 2 EL Butter
* Die Kartoffelwiirfel dazugeben und mit der Briihe abléschen. g éyvleb(el)(n), '%ehathh"lt et
. Reimi . . . . irne(n), reife, geschalt, gewirfe
e e itz U 2D e Ko pe e aroffen | 500, artofele) menigeachen,geware
' ’ ) 7% dl  Gemdusebrihe
+ Mit Salz, Pfeffer und evtl. Williams wirzen, nochmals ca. 10 Salz
Minuten leicht kdcheln lassen. Pfeffer, schwarzen
* Abschmecken, eventuell nachwiirzen und mit Croutons 4 EL Schnaps (Williams), nach Belieben
garniert servieren. 1%dl siRe Sahne

Arbeitszeit: ca. 60 Min.
Kochzeit: ca. 35 Minuten




